%@[7—' * % kK X

KLASSISK

FERMING & BARNADOPUR

Forraettir
1. Fiskastpan provencale
2. Gratinerad serrano vid gazpacho og salati

Hgvudsraettir
1. Kryddstokt lambstjogv vid rosmarinsés og slotsepli
2. Grillstokur neytasneidbuffur vid stoktum grenmeti og bordlaisesés

Verdur bordreitt 4 talerki. Eyka salat, epli og sés eru a bordinum
- eplini faast rastokt ella heslibakad.

Omana
1. Sjokulatakeka vid fruktsés og vaniljuisi
2. Melénsalat vid sitronkrapa

Kostnadur

3 reettir og drykkjuvgrur, vin, gl, sodavatn og kaffi/te 305, -
Bgrn undir 12 ar 195,-
Egid heli 2.000,-

Tilbodid er galdandi millum kI. 12:00 & 17:00
Allir prisir eru vid meirvirdisgjaldi.
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Tel.: (+298) 317500 - Fax: (+298) 317501 - Teldupostur: hf@hotelforoyar.fo



