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Forrættir
• Dampaður toskanakki við rækjumousse og dippi
• Skeljadjór á salati við toast melba og dildakremi
• Laksarulla við hvítleykscrouton og blaðsalati
• Fiskasúpan við skeljadjórafyllu

  Forrættirnir koma á fati við uml. 10-15 verðum á hvørjum.

Høvuðsrættir
• Heilsteikt neytasneið við bordelaisesós
• Lambssteik við stoktum grønmeti og sós av soðnum
• Heildampaður toskanakki við safran fiskafumet
•  Reinsdjóratjógv við waldorfsalati og villinisós

  Verður leverað í bakkum, klárt at leggja á fat. - Eplini kunnu verða rásteikt í flísum,
     kókað, hunangssteikt, heslibakað, rómagratinerað ella slotsepli.

Omaná
• Panna cotta við rabarbu og jarðberjakompotti
• Orangemousse við fruktcoulis 
• Berjaterta við rákremi

Kostnaður
3 verðar: kr. 285,- fyri hvønn
2 verðar: kr. 250,- fyri hvønn

Kr. 100,-  fyri útkoyring í Tórshavn.
Tænasta og borðbúnaður: Kr. 80,- fyri hvønn

Allir prísir eru við meirvirðisgjaldi

Vistveiting
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